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Новый год – волшебный праздник!

Даже взрослые мечтают на новый год попасть в сказку. Думаете, это невозможно? Ничего подобного! Ресторан « Ла Гурмэ» знает, как сказку сделать былью! А вернее превратить обычный праздник – в праздник сказочный, банкет – в пир горой, а вашего шефа – в сказочного героя

НОВОГОДНИЙ ГАЛА-УЖИН

Встреча гостей

Шампанское брют 1/200

Фруктовая шпажка 1/70

Меню: 

Мясное плато  1/100/40/40/40

Куриный рулет фаршированный лесными грибами

Ветчинные  рулетики фаршированные сыром, зеленью и орешками

 Говядина по-цыгански в окружении листьев салата, греческих оливок, свежей зелени и болгарского перца

Рыбное плато 1/40/40/210/50/3

Семушка Шеф-посола с пряными травами, лимоном и зеленью

Нежные ломтики масляной рыбы в окружении фруктов и зелени

Волован с форелевой икрой, долькой лимона и веточкой укропа

Тортик из молодого бычка 1/80/30

(Студешок из говядины со специями и зеленью)

Пирамидка из томата и сыра «Моцарелла»  с соусом «Песто» 1/40/40/20/2

Энчиладас 1/100/50/50

(Мексиканская лепешка фаршированная кусочками филе индейки,

 беконом и слегка обжаренными  шампиньонами.

Подается с чесночно орехово сливочным соусом)

САЛАТНАЯ ТРАПЕЗА 

Деревенский салат 1/80/10/5

(Молодой деревенский картофель, слегка обжаренные шампиньоны,

 огурчики малосольные, лук порей, маринованные каперсы,

 свежая зелень, соус сливочный)

Салат столичный 1/80/10/5

(Деревенский картофель, филе цыпленка, зеленый горошек, яйцо, 

свежий огурчик, соус сливочный.

 Украшается греческими маслинами и свежими фруктами)

Морской коктейл 1/100/20/2

(Шарики дыни, салатные креветки, листья рукколы, томаты черри, 

дольки мандарина, соус икорно-сливочный)

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА 1/100/20

Блинчики, фаршированные сыром «Филадельфия», 

семгой Шеф-посола со сливочным соусом  

ГОРЯЧЕЕ ОСНОВНОЕ БЛЮДО

Медальоны из телятины с соусом «Бешамель» 

  с картофелем по-деревенски  1/150/10/20

Шашлычок из норвежской семги с черносливом в беконе в сливочном соусе

 с диким рисом и овощами 1/120/100/20

ХЛЕБНАЯ СТАНЦИЯ 1/30/1/30

Булочка с кунжутом, булочка с маком

ФРУКТОВАЯ ГОРКА 1/200

Ананас, мандарины, груши, виноград

ЧАЙНЫЙ СТОЛ

Как обычно: без ограничения

Чай черный, чай зеленый, кофе, сливки, сахар, лимон

ДЕСЕРТ  

Фруктовое пирожное с клюквенным соусом[image: image3.jpg]


 1/150

Выход на 1 персону- 1250 г

Просим учесть, что наша цена уже включает:

                                         Меню, обслуживание (официанты, повара, менеджер),

                                         транспортировку и аренду необходимого оборудования. 

                                    Остаемся в Вашем распоряжении для внесения 

                                      любых     корректив                        

                     С уважением, Генеральный директор   Воронин   Валерий 
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